
Brendi Ararat Akhtamar – 10 godina
0,7 L flaša, Armenija

Calix doo
Tel.:    + 381 11 2391 825

Mob.: + 381 64 64 61 052
info@calix.rs
www.calix.rs

PROIZVOĐAČ:  Ararat Destilerija
STIL: Brandy / Brendi 
IZGLED:         Zlatno-amber boje
MIRIS:         Brendi očarava sa dubokim i slojevitim aromama. Osetićete 

bogatstvo suvog voća, poput šljiva i suvih kajsija, kao i slatke note 
vanilije, karamelizovanog šećera i blago začinskih tonova

UKUS:            Ukus je izuzetno harmoničan i sofisticiran, sa notama suvih šljiva, 
slatkog meda, tamne čokolade i hrastovih tonova

NAJBOLJE SERVIRANJE: Brendi Ararat Akhtamar je idealan za uživanje nakon obroka, kao
digestiv. Može se poslužiti čist, bez dodataka, kako bi se potpuno
uživalo u njegovom bogatom ukusu i aromi. Takođe, može se 
kombinovati sa tamnom čokoladom ili orašastim plodovima kako bi 
se istakla slatkoća i brendija.

➢ Brendi Ararat Akhtamar 10 godina je izuzetno luksuzan i vrhunski brendi koji dolazi iz 
poznate armenijske destilerije Ararat. Ovaj brendi je nazvan po jezeru Akhtamar, koje je 
poznato po svojoj izuzetnoj lepoti te je poslužilo kao inspiracija za proizvodnju ovog 
izuzetnog pića.

➢ Ararat Akhtamar 10 godina je napravljen od posebno selektovanih vinskih destilata od 
grožđa uzgajanih u regionu Ararat u Armeniji. Nakon destilacije, brendi se odležava punih 10 
godina u hrastovim bačvama kako bi se postigla punoća ukusa, bogatstvo aroma i mekoća.

➢ Bilo da pijete čist brendi, uz čašu vode ili uz finu čokoladu, ovaj brendi će vas očarati svojom 
kompleksnošću i izuzetnim karakterom.

mailto:info@calix.rs
http://www.calix.rs/


Brendi Lepanto Solera Gran Reserva 36 % – 12 godina
0,7 L flaša, Španija

Calix doo
Tel.:    + 381 11 2391 825

Mob.: + 381 64 64 61 052
info@calix.rs
www.calix.rs

PROIZVOĐAČ:  Gonzales Byass
STIL: Brandy / Brendi 
IZGLED:         Tamni ćilibar
MIRIS:         Senzualni miris sa notama badema i vanile
UKUS:            Sladak i bogat ukus smokve, marcipana, korice 
   pomorandže i pralina suv sa orasima na kraju
NAJBOLJE SERVIRANJE: Najbolje je piti ga čistog i malo ohlađen!

➢ Lepanto je jedini brendi koji se destiluje u Jerezu. Kompanija 
Gonzales Byass je osnovana 1886. godine i karakteristična je po 
tome što sav brendi  proizvodi od grožđa Palomino a zatim 
odležava 12 godina. Jedina razlika je u bačvi koja se koristi prilikom 
sazrevanja. 

➢ Solera Gran Reserva sazreva u „Fino“ bačvama, gde za krajnji 
rezultat dobijamo elegantan i ukusan brendi koji  godinama 
odležava u okviru Solera sistema, gde razvija bogat, masni profil 
koji se proteže zrelim bobicama, začinima za pečenje i slatkim 
hrastom!

mailto:info@calix.rs
http://www.calix.rs/


Brendi Lepanto Oloroso Viejo 36% – 
0,7 L flaša, Španija
 

Calix doo
Tel.:    + 381 11 2391 825

Mob.: + 381 64 64 61 052
info@calix.rs
www.calix.rs

➢ Lepanto je jedini brendi koji se destiluje u Jerezu. Kompanija Gonzales 
Byass je osnovana 1886. godine i karakteristična je po tome što sav 
brendi  proizvodi od grožđa Palomino.

➢  Ovaj Solera Gran Reserva brendi sazreva u Oloroso Viejo (starim) 
bačvama, što dovodi do suvog i elegantnog ukusa. Naredne tri godine 
starenja daju brendiju Lepanto Oloroso Viejo izuzetne arome - vreme 
provedeno u buradima bivšeg Tio Pepea gde za krajnji rezultat 
dobijamo veoma elegantan i ukusan brendi!

PROIZVOĐAČ:  Gonzales Byass
STIL: Brandy / Brendi 
IZGLED:         Tamni ćilibar
MIRIS:         Suve smokve sa notom suvog grožđa, urmi oraha i 

ljutkastog hrasta
UKUS:            Sladak javor sa primesama suvog voća, oraha sa 

drvenastom aromom i punim ukusom
NAJBOLJE SERVIRANJE: Može se piti čist, bez dodataka ili kao sastojak u 

koktelima!

mailto:info@calix.rs
http://www.calix.rs/


Brendi Lepanto Pedro Ximenez 36% – 
0,7 L flaša, Španija
 

Calix doo
Tel.:    + 381 11 2391 825

Mob.: + 381 64 64 61 052
info@calix.rs
www.calix.rs

PROIZVOĐAČ:  Gonzales Byass
STIL: Brandy / Brendi 
IZGLED:         Tamni ćilibar sa tonovima mahagonija
MIRIS:         Note suvog grožđa i smokava sa notom hrasta
UKUS:            Gladak ukus sa aromama suvog grožđa i smokava sa 
   primesama hrasta
NAJBOLJE SERVIRANJE: Najbolje je piti ga čistog bez dodataka!

➢ Lepanto je jedini brendi koji se destiluje u Jerezu. Kompanija Gonzales 
Byass je osnovana 1886. godine i karakteristična je po tome što sav 
brendi  proizvodi od grožđa Palomino. 

➢ Brendi Lepanto Pedro je alkoholno piće gde možemo videti evidentan 
uticaj vremena provedenog u starim bačvama Pedra Ximeneza. 

➢ Brendi Lepanto Pedro Ximenez je idealno piće za uživanje uz dobru 
cigaru ili sir (karamelizovana gauda)! 

mailto:info@calix.rs
http://www.calix.rs/


Brendi Vechia Romagna Classica 37,2 % -
0,7 L flaša, Italija

PROIZVOĐAČ:  Vechia Romagna Distillery
STIL:  Brendi
IZGLED:          Boja prozračnog ćilibara
MIRIS:      Fine note vanile i sladića
UKUS:  Odvažan sa delikatnom smelošću i dobro izbalansiranom šljivom čiji se 

  ’aftertaste’ polako pretvori u suvi, citrusan finiš pomorandže
NAJBOLJE SERVIRANJE: Najbolje je konzumirati bez dodataka – piti ga cist!

➢ Brendi Vecchia Romagna je najpoznatiji i najprodavaniji italijanski brendi. Dobija se od Trebbiano 
Bianco grožđa, čiji destilat odležava najmanje 3 godine u maloj hrastovoj buradi.

➢ Jean Bouton je 1820. godine došao iz Francuske u Italiju, sa željom da znanje koje je njegova 
porodica stekla generacijama proizvodnje konjaka, primeni u regiji Emillia Romagna. Izuzetan 
kvalitet grožđa ovog vinogradarskog regiona je bio glavni razlog za ovakvu odluku. Izbor je pao na 
sortu grožđa Trebbiano Bianco, te je započeo proizvodnju brendija pod italijanskom verzijom 
svog imena - Distilleria Giovanni Bouton.

➢ Od 1939. godine ovaj brendi od Trebbiano Bianco grožđa se prodaje pod imenom Vecchia 
Romagna. Od te godine, brendi Vecchia Romagna takođe dobija i svoju prepoznatljivu trouglastu 
bocu.

➢ Od 1999. godine Vecchia Romagna postaje deo Gruppo Montenegro, što dovodi do još većeg 
uspeha.



Brendi Vechia Romagna Etichetta Nera 38 % -
0,7 L flaša, Italija

PROIZVOĐAČ:  Vechia Romagna Distillery
STIL:  Brendi
IZGLED:          Karakteristična boja antičkog bakra i zlatne boje
MIRIS:      Tropsko voće (poput papaje i ananasa), kruške, blend vanile i   
   cimeta
UKUS:  Vanile sa notama karamelizovane pečene kruške i arome badema 

NAJBOLJE SERVIRANJE: Idealan je piti ga čistog, bez dodataka. 

➢ Poznati italijanski brendi sa zvučnim imenom Vecchia Romagna Etichetta Nera dolazi iz 
Bolonje, tačnije iz provincije Emilia-Romana. 

➢ Proizvodi ga destilerija Buton, koja omogućava Vecchia Romagna Etichetta Nera da 
sazreva najmanje tri godine. Sazrevanje se odvija u posebnim hrastovim buradima - uz 
pažljiv odabir vina od sorte grožđa zvane Trebbiano. 

➢ Boja koja karakteriše ovaj brendi je svetlo bakarna, dok mirisom podseća na bademe. Bilo 
da je pijete čistu, sa specijalitetima od kafe ili uz bogati obrok, brendi Vecchia Romagna 
Etichetta Nera uvek je zadovoljstvo piti!



Brendi Vechia Romagna Riserva 40,8 % -
0,7 L flaša, Italija

PROIZVOĐAČ: Vechia Romagna Distillery
STIL: Brendi
IZGLED:         Boja ćilibara
MIRIS:     Pečenog lešnika, cimeta i tropskog voća
UKUS: Fin, blag i izbalansiran sa notama pečenog lešnika, čokolade sa 
   grožđem i osušenim kajsijama i cimetom 
NAJBOLJE SERVIRANJE: Idealno je piti ga čistog, a može se služiti i kao dodatak u 

nekom od klasičnih koktela.

➢ Brendi Vecchia Romagna proizvodi se od 1820. godine i od tada je svojim 
dokazanim kvalitetom uveliko doprineo učvršćivanju dobre reputacije. 

➢ Za proizvodnju brendija Vecchia Romagna koriste se samo najbolja vina iz regija 
sa najboljim uzgojem. Nakon proizvodnje, ova rakija odležava najmanje tri 
godine u drvenim buradima napravljenim od najbolje izabranog hrasta. Za to 
vreme brendi razvija svoj neodoljiv meki ukus i elegantan karakter, po čemu se 
razlikuje od drugih jakih alkoholnih pića. 

➢ Brendi Vecchia Romagna spada u najkvalitetniji italijanski brendi i svojom 
bogatom paletom nudi složene note aromatntičnih ukusa!



Brendi Torres 38 % - 5 godina
0,7 L flaša, Španija 

PROIZVOĐAČ:  Miguel Torres S.A. 
STIL:  Brendi
IZGLED:         Boja topaza sa daškom nijanse mahagonija 
MIRIS:     Mirisne note orahovog drveta i orašastih plodova
UKUS: Kompleksan ukus sa izraženim začinskim aromama vanile i cimeta
NAJBOLJE SERVIRANJE: Servirati u čistoj varijanti ili sa par kockica leda.

➢ Brendi Torres je brendi starosti 5 godina i karakterišu ga aromatične note i intenzivan ukus 
zahvaljujući posebnoj mešavini žestokih pića i odležavanju u hrastovim bačvama 
tradicionalnom metodom proizvodnje solere.

➢ U 14. veku, Arnau de Vilanova, katalonski lekar, razvio je prvi "Akua Vitae", vinski destilat u 
medicinske svrhe, od kog potiče istorija brendija.

➢ Reč "Brendi" je holandskog porekla i u prevodu znači "spaljeno vino". Holandski trgovci iz 16. 
veka destilovali su vino u destilacijama i čuvali ga u hrastovim buradima za transport.



Brendi Torres 38 % - 10 godina
0,7 L flaša, Španija 

PROIZVOĐAČ:  Miguel Torres S.A. 
STIL:  Brendi
IZGLED:         Boja ćilibara
MIRIS:     Intezivne arome sa toplim notama cimeta i vanile
UKUS: Orašasta aroma sa daškom hrasta i aromama suvog grožđa, 
cimeta i   vanile
NAJBOLJE SERVIRANJE: Servirati na sobnoj temperaturi bez dodataka.

➢ Brendi Torres 10 godina je izvanredan brendi koji je odležao 10 godina u bačvama 
od američkog hrasta.

➢ Osnovu za izuzetan desetogodišnji Torres brendi čine tri vrste vina od klasične sorte 
belog grožđa Penedes. Grožđe Parellada uspeva u hladnijim predelima i daje Torres 
10 brendiju delikatne voćne note i kompleksnu aromu. Suva i voćna vina Macabeo 
pružaju intenzivne voćne arome. Grožđe Ksarello je među glavnim destilerima je 
poznat kao klasičan partner za mešanje. 

➢ Na „International Spirits Competition” 2009. godine, odličan kvalitet Torres 10 Gran 
Reserva je nagrađen zlatom.

➢ Ovaj brendi Vas poziva da uživate u aromatičnoj degustaciji, zavrtite čašu i istražite 
sve arome koje se u njoj kriju!



Brendi Torres 40 % - 20 godina
0,7 L flaša, Španija 

PROIZVOĐAČ:  Miguel Torres S.A. 
STIL:  Brendi
IZGLED:         Boja ćilibara
MIRIS:     Intezivan i blago sladak miris sa notama vanile i cimeta
UKUS: Ukus vanile, cimeta i sa aromom muškatnog oraščića 
NAJBOLJE SERVIRANJE: Servirati u čistoj varijanti bez dodataka.

➢ Torres 20 godina je  apsolutni dragulj prilikom čije se proizvodnje posebna pažnja posvećuje visokom 
kvalitetu, od ukusa do samog izgleda, zbog čega važi za jedan od najboljih brendija na svetu.

➢ Za proizvodnju se koriste vina od dve sorte grožđa - grožđe „Ugni Blanc“ i grožđe „Parellada“ koje je 
poznato po svom harmoničnom ukusu.

➢ Parellada grožđe je zaslužno za krajnji rezultat aromatično lagano vino sa voćnim aromama, koje je 
posebno popularno kod Katalonaca. Ugni Blanc je, s druge strane, cenjen zbog svojih intenzivnih ukusa 
koji imaju cvetni karakter. 

➢ Nakon skladištenja u odabranim hrastovim buradima od novog drveta, brendi se prebacuje u stare 
bačve. Ovaj proces se odvija nakon godinu dana i osigurava da rakija ne povuče previše ukusa iz novog 
drveta. 

➢ Ovaj brendi je pravo piće za specijalne prilike, i drži se u (zatvorenoj) flaši onoliko godina koliko je u 
sazrevala u bačvama.

➢ Sa savršenim kvalitetom dolazi i još luksuznija flaša koja će očarati sve ljubitelje i kolekcionare na prvi 
pogled, zbog toga je baš Torres 20 najbolje piće za poklon!



Brendi Torres Jaime I 38 % -
0,7 L flaša, Španija 

PROIZVOĐAČ: Miguel Torres S.A. 
STIL: Brendi
IZGLED:         Tamni ćilibar
MIRIS:     Snažne note hrasta upotpunjene su mirisom 

grožđicama, urmama i orašastim plodovima 
UKUS: Elegantne drvenaste arome i blagi delikatan ukus 

vanile
NAJBOLJE SERVIRANJE: Servirati čist na sobnoj temperaturi i bez dodataka.

➢ Brendi Torres Jaime I smatra se pravim remek delom, kako zbog samog kvaliteta 
pića tako i zbog neverovatnog dizajna flaše i kutije u kojoj se isporučuje.

➢ Torres Jamie I sadrži do 30 godina stare destilate iz starih solera
➢ Torres Jaime I proglašen je za najbolji brendi na svetu na svetskim nagradama za 

piće 2015. godine.
➢ Na Svetskom takmičenju alkoholnih pića u San Francisku takođe je dobio 

dvostruko zlato i samim tim najvišu ocenu.
➢ Bocu za brendi Torres Jaime I je dizajnirao iskusni arhitekta Tanka koji je bio  

inspirisan "La Pedrera„ - kućom umetnika Gaudija u Barseloni. Poklon pakovanje 
napravljeno od „perforiranog” metala koji predstavlja vrhunac elegantnog dizajna 
Torres ambalaže.

➢ S obzirom na kvalitet i sam dizajn boce Jaime I se prodaje po veoma povoljnoj ceni 
i savršen je poklon za sve prilike i zasigurno će oduševiti sve ljubitelje dobrih pića i 
brendija pre svega!



Brendi Badel Prima Brand 35 %
1L flaša, Hrvatska

Calix doo
Tel.:    + 381 11 2391 825

Mob.: + 381 64 64 61 052
info@calix.rs
www.calix.rs

PROIZVOĐAČ: Badel 1862 
STIL: Brandy
IZGLED:         Bistra, zlatna braon boja
MIRIS:         Miris drveta, vanile, pečenih badema, zelenih oraha i suvog grožđa 
UKUS:            Na nepcu je voćan, svež i stoga blag i sočan. Zvuci sušenog voća 

kombinuju se sa notama karamele i vanile uparene sa delićima 
badema, orašastih plodova i suvog grožđa i osvajaju čula 

NAJBOLJE SERVIRANJE: Bilo da se uživa u čistom ili kao sastojak mešanih pića, brend Badel
Prima impresionira u svakom obliku. Otkrijte njegovu svestranost u 

   čistoj ili u kombinaciji sa kolu, tonikom, đumbirovim pivom ili 
   mineralnom vodom sa ukusom da biste dodali poseban štih svakoj 
   prilici.

➢ Badel 1862 je poznata hrvatska destilerija sa bogatom tradicijom koja datira još od 1862. godine. 
Destilerija je poznata po svojim žestokim pićima i likerima, koji se proizvode na zanatski način. Od 
fine voćne rakije do vrhunskih likera, Badel nudi širok spektar proizvoda koji oduševljavaju 
poznavaoce širom sveta. Zahvaljujući svom dugogodišnjem iskustvu i posvećenosti kvalitetu, brend 
Badel 1862 je stekao trajno mesto u svetu žestokih pića.

➢ Jedno od najpoznatijih alkoholnih pića Badel 1862 je Badel Prima Brand. Brendi je proizveden od 
pažljive mešavine visokokvalitetnih vinskih destilata. Ova jedinstvena kombinacija daje piću bistru, 
zlatno braon boju, kao i karakterističan miris i ukus.

mailto:info@calix.rs
http://www.calix.rs/
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