
Calvados Chateau du Breuil 40 % – 8 godina
0,7L flaša, Francuska

PROIZVOĐAČ: Chateau du Breuil
STIL: Calvados – jako alkoholno piće proizvedeno od jabuke  
KATEGORIJA: Calvados
IZGLED:   Ćilibara
MIRIS:   Dominiraju izražene arome zrelih i pečenih jabuka, praćene finim 

notama vanile, karamele i blagog hrasta
UKUS:           Voćna slatkoća jabuke se prepliće sa toplim drvenastim tonovima, 

diskretnim začinskim nijansama i dugim, elegantnim završetkom koji 
ostaje prijatno na nepcu

TIP BURETA: Sazreva u hrastovim bačvama
NAJBOLJE SERVIRANJE: Idealan je za lagano ispijanje nakon obroka, ali i kao fini aperitiv. 

Može se služiti čist, blago rashlađen ili uz par kapi vode kako bi se 
dodatno otvorile arome. 

Calix doo
Tel.:    + 381 11 2391 825

Mob.: + 381 64 64 61 052
info@calix.rs
www.calix.rs

➢ Uživajte u autentičnom ukusu Normandije uz Calvados Château du Breuil 8 godina, vrhunski voćni 
destilat koji spaja tradiciju, kvalitet i prefinjenost. Odležavanjem od najmanje osam godina u 
hrastovim buradima, Calvados razvija bogat i harmoničan karakter koji će zadovoljiti i početnike i 
iskusne poznavaoce.

➢ Šta ga čini posebnim? Kalvados je prestižno francusko žestoko piće dobijeno destilacijom jabukovog 
cidera. Ono što ga izdvaja jeste savršen balans između svežine voća i kompleksnosti koju donosi 
dugotrajno odležavanje. Za proizvodnju jednog litra koristi se čak oko 27 kg pažljivo odabranih 
jabuka, što garantuje intenzitet i autentičnost ukusa.

➢ Kako se pije? Idealan je za lagano ispijanje nakon obroka, ali i kao fini aperitiv. Može se služiti čist, 
blago rashlađen ili uz par kapi vode kako bi se dodatno otvorile arome.

mailto:info@calix.rs
http://www.calix.rs/


Calvados Chateau du Breuil 40 % – 12 godina
0,7L flaša, Francuska

Calix doo
Tel.:    + 381 11 2391 825

Mob.: + 381 64 64 61 052
info@calix.rs
www.calix.rs

➢ Calvados Chateau du Breuil star 12 godina je sofisticirano, tipično francusko piće i pravo zadovoljstvo 
za ljubitelje alkoholnih pića. 

➢ Kao i šampanjac i konjak, regionalno je ograničen i može se proizvoditi samo u Normandiji zbog 
zaštićene oznake porekla. 

➢ Tamo ima vekovnu tradiciju i uglavnom se proizvodi u oblasti Pais d'Auge. Uobičajeno se skladišti u 
drvenim buradima gde odležava dvanaest godina do svog punog potencijala. Shodno tome, plemeniti 
premijum proizvod iz stare destilerije je veoma tražen među poznavaocima i kolekcionarima. 

➢ Neobičan oblik boce i crveni tečni voštani pečat daju luksuznom kvalitetnom proizvodu određeni 
„vintage“  šarm koji savršeno odgovara njegovoj ličnosti. Chateau du Breuil je stari zamak u srcu Pais 
d'Auge, građevine od crvene cigle i drvene građe koje datira iz 16.-17. veka. Ovde su nekada živele 
porodice Buketo, Montgomeri i Bens. Danas se tamo nalazi jedna od najpoznatijih destilerija 
Kalvadosa. Kompaniju Chateau du Breuil osnovao je 1954. godine Philippe Bizouard, čiji su preci 
započeli proizvodnju i destilaciju Calvadosa. Zanimljiv podatak je da u okolini zamka raste 22.000 
stabala jabuke i da je za 1 litar Kalvadosa potrebno 27 kg jabuka. 

PROIZVOĐAČ: Chateau du Breuil
STIL: Calvados – jako alkoholno piće proizvedeno od jabuke 
KATEGORIJA: Calvados
IZGLED:         Tamni ćilibar
MIRIS:   Kakao sa punim i začinskim notama kajsije, sa citrusima     
UKUS:            Voćni i začinski ukus sa notama suve kajsije sa kakaom, 

uz aromu citrusa i muskatnog oraščića   
TIP BURETA: Sazreva u hrastovim bačvama
NAJBOLJE SERVIRANJE:  Najbolje je piti ga čist,bez dodataka.

mailto:info@calix.rs
http://www.calix.rs/


Calvados Papidoux VSOP 40 % –
0,7L flaša, Francuska

Calix doo
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➢ Papidoux VSOP je specijalna Francuska jabukovača koju proizvodi jedan od najpoznatijih i najvećih proizvođača 
kalvadosa u Francuskoj.

➢ Kalvados se tradicionalno proizvodi u Francuskoj i predstavlja jednu vrstu jabukovače i samo rakija iz ovog regiona 
može da nosi naziv kalvados. Papidoux se proizvodi od više od 150 različitih sorti jabuka koje omogućavaju savršen 
sklad aroma. Jabuke se ostavljaju mesec dana na fermentaciji, nakon čega sledi sazrevanje u hrastovim bačvama koje 
traje pet godina.

➢ Unikatan dizajn flaše je dobro poznat na policama barova širom sveta i nalazi se u raznim kolekcijama ambicioznih 
kolekcionara.

PROIZVOĐAČ: Distillerie de Cormeilles
STIL: Calvados – jako alkoholno piće proizvedeno od jabuke 
KATEGORIJA: Calvados
IZGLED:         Tamni ćilibar
MIRIS:   Miris svežeg voća i cveća sa izvanrednom notom zrelih jabuka    
UKUS:           Tradicionalne arome Kalvadosa – suvi ukus jabukovog soka, 

pomalo kiselkasto sa aromama hrasta  
TIP BURETA: Sazreva u hrastovim bačvama
NAJBOLJE SERVIRANJE: Možete uživati u degustaciji u čistoj varijanti na sobnoj temperaturi 

ili sa par kockica leda.

mailto:info@calix.rs
http://www.calix.rs/


Calvados Boulard Grand Solage 40 % – 
0,5L  i 0,7l flaša, Francuska

PROIZVOĐAČ: Calvados Boulard
STIL: Calvados – jako alkoholno piće proizvedeno od jabuke  
KATEGORIJA: Calvados
IZGLED:  Svetlucava bakarno-zlatna boja sa toplim ćilibarskim odsjajem, nastala 

odležavanjem u hrastovim buradima
MIRIS:  Dominiraju arome zrelih jabuka, upotpunjene notama vanile, hrasta i blagih začina
UKUS:           Prijatan i bogat ukus u kojem se savršeno spajaju voćne note jabuke, blaga slatkoća i nežni 

tonovi vanile
TIP BURETA: Odležava od 2 do 5 godina u pažljivo odabranim hrastovim buradima
NAJBOLJE SERVIRANJE: Calvados Boulard Grand Solage najbolje je poslužiti čist, u tulip čaši, na temperaturi od 14 do 

16 °C, kako bi njegove bogate arome i ukusi došli do punog izražaja.
Calix doo

Tel.:    + 381 11 2391 825
Mob.: + 381 64 64 61 052

info@calix.rs
www.calix.rs

➢ Calvados Boulard Grand Solage predstavlja vrhunski francuski kalvados iz srca Normandije, poznate po dugoj tradiciji 
proizvodnje rakije od jabuke. Calvados Boulard Grand Solage nastaje od pažljivo odabranih jabuka koje se najpre 
pretvaraju u cider, a zatim dva puta destilišu kako bi se dobio bogat i kvalitetan destilat. Nakon destilacije, Calvados 
Boulard Grand Solage odležava od 2 do 5 godina u hrastovim buradima, gde razvija svoju prepoznatljivu punoću, 
mekoću i bogate arome.

➢ Već na prvi pogled Calvados Boulard Grand Solage osvaja svojom bakarno-zlatnom bojom, dok se u mirisu prepliću 
zrele jabuke, vanila i blage note začina. Na nepcu je Calvados Boulard Grand Solage gladak, voćan i prijatno 
zaokružen, sa blagom slatkoćom i nežnim tonovima hrasta koji ostavljaju dug i elegantan završetak. Upravo ta 
ravnoteža svežeg voća i aroma nastalih odležavanjem čini Calvados Boulard Grand Solage odličnim izborom za 
ljubitelje kvalitetnih destilata. Sa više od jednog veka tradicije, Calvados Boulard Grand Solage predstavlja spoj 
francuskog zanatstva, pažljivo odabranih jabuka i strpljivog odležavanja u hrastovim buradima. Svaka boca Calvados 
Boulard Grand Solage donosi autentičan ukus Normandije i iskustvo u kojem se prepliću tradicija, kvalitet i 
elegancija. Za one koji žele da otkriju pravi francuski kalvados, Calvados Boulard Grand Solage je izbor koji će 
opravdati sva očekivanja.

mailto:info@calix.rs
http://www.calix.rs/


Calvados Busnel VSOP 40% –
0,7L flaša, Francuska

Calix doo
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➢ Busnel Calvados VSOP je vrhunski francuski destilat od jabuka koji dolazi iz prestižne regije Pays 
d'Auge u srcu Normandije, područja poznatog po proizvodnji najkvalitetnijeg Calvadosa. Kuća
Busnel, osnovana još 1820. godine, jedna je od najstarijih i najcenjenijih destilerija u Francuskoj, sa
više od dva veka tradicije u proizvodnji autentičnog Calvadosa.

➢ Ovaj Calvados proizvodi se od pažljivo odabranih sorti cider jabuka koje prolaze prirodnu
fermentaciju, nakon čega se cider tradicionalno dvostruko destiliše u bakarnim kazanima, što je 
karakteristično za Calvados sa oznakom AOC Pays d'Auge. Oznaka AOC Pays d'Auge garantuje
autentično poreklo i vrhunski kvalitet ovog Calvadosa. Zahvaljujući više od dva veka tradicije, 
Busnel je danas jedan od najcenjenijih proizvođača Calvadosa iz Normandije. Destilat zatim sazreva
najmanje četiri godine u francuskim hrastovim buradima, gde razvija svoju prepoznatljivu punoću, 
eleganciju i kompleksnost.

PROIZVOĐAČ: Calvados Chaetau du Breuil
STIL: Calvados – jako alkoholno piće proizvedeno od jabuke 
KATEGORIJA: Calvados
IZGLED:         Zlatno-ćilibarna boja sa odsjajem
MIRIS:  Intenzivne arome pečene i zrele jabuke, vanile, karamele, hrastovine i blagih začinskih nota poput

cimeta i muškatnog oraščića
UKUS:           Bogat, elegantan i zaokružen. Voćne note jabuke savršeno su uklopljene sa vanilom, karamelom, blagim

tonovima hrasta i diskretnim začinima. Završnica je duga, glatka i prijatno drvenasta
TIP BURETA: Sazreva u hrastovim bačvama
NAJBOLJE SERVIRANJE: Najbolje ga je poslužiti čistog, na sobnoj temperaturi ili blago rashlađenog, kako bi se istakla složenost

aroma i bogat karakter destilata. Po želji može se servirati i sa jednom većom kockom leda. Savršeno
se slaže sa desertima od jabuke, karamelom, tamnom čokoladom i kvalitetnim tvrdim sirevima.

mailto:info@calix.rs
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Calvados Château du Breuil VSOP 40% –
0,7L flaša, Francuska

Calix doo
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➢ Château du Breuil Calvados VSOP je vrhunski francuski brendi od jabuka koji 
dolazi iz prestižne regije Pays d'Auge u Normandiji, poznate po proizvodnji
najkvalitetnijeg Calvadosa. Proizvodi se od pažljivo odabranih sorti cider jabuka
koje prolaze prirodnu fermentaciju, nakon čega se cider tradicionalno dvostruko
destiliše u bakarnim kazanima, u skladu sa strogim pravilima AOC Pays d'Auge.

➢ Nakon destilacije, Calvados odležava najmanje četiri godine u pažljivo odabranim
francuskim hrastovim buradima, gde razvija svoju prepoznatljivu eleganciju, 
punoću i složen karakter. Tokom sazrevanja voćne note jabuke skladno se 
povezuju sa aromama vanile, karamele, badema i blagih začina, stvarajući
izuzetno uravnotežen destilat.

PROIZVOĐAČ: Calvados Chaetau du Breuil
STIL: Calvados – jako alkoholno piće proizvedeno od jabuke 
KATEGORIJA: Calvados
IZGLED:         Zlatno-ćilibarna boja
MIRIS:   Bogate arome zrele i pečene jabuke, vanile, karamele, svežeg badema, citrusa i blagih začinskih

nota hrasta
UKUS:           Pun, skladan i voćan, sa izraženim notama pečene jabuke, vanile i hrastovine, uz dug i prijatan

završetak
Harmoničan spoj sočnih jabuka, prefinjenog Calvadosa i blage slatkoće, sa glatkim i 
osvežavajućim završetkom 

TIP BURETA: Sazreva u hrastovim bačvama
NAJBOLJE SERVIRANJE: Dobro rashlađen, preko leda ili kao sastojak koktela. Odlično se slaže i sa desertima od jabuke, 

vanile i karamela.

mailto:info@calix.rs
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